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Candidats
Les personnes ayant un diplôme de niveau 5 (Bac + 2)
Avoir entre 18 et 29 ans révolus (pour l’apprentissage)
Pas de limite d’âge pour les personnes ayant un contrat Pro
Pas de limite d’âge pour les personnes ayant une RQTH

Entretien
Après une étude personnalisée, un plan
de formation est mis en place

Durée

de formation sur 1an

Contenu
la formation ne concerne que des modules
professionnels

Conduite d’une production viticole
Conduite d’une production vinicole
Organisation du travail
Stratégie de production vitivinicole
Accompagnement du changement
technique

700700700 HEURES

202020 SEMAINES
de formation en centre

Evaluation 
l’évaluation est réalisée en ECCF et EPT*
(*épreuves ponctuelles terminales)

Débouchés, poursuite d’études
Ce BTS offre une grande diversité de débouchés :

Responsable de chai ou de vignoble, 
Caviste,
Technicien amont de coopérative,
Technico-commercial dans l’agro-fourniture,
Chef d’exploitation, ...

Les poursuites d’études:
Licence professionnelles
Licences pour accéder au
Diplôme National d’Oenologue
Bachelor
Classe prépa post BTS

CFAA DE LA DORDOGNE
Antenne de Monbazillac
1869 route du Château
24240 MONBAZILLAC

05.53.58.33.91
monbazillac.cfaa@educagri.f

www.perigord.educagri.fr

+ d’infos
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