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Qualité, alimentation, innovation 
et maitrise sanitaire 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Les secteurs d'activité 
ENTREPRISES AGROALIMENTAIRES: 

• de transformation de produits laitiers 
• de transformation de la viande 
• de fruits et légumes 
• de fabrication de boissons 
• de produits de boulangerie et pâtisserie ... 

EXPLOITATIONS AGRICOLES: 
• Valorisation de productions agricoles 
• Ateliers fermiers, circuits courts 

 

 

Les débouchés 
• Technicien en production alimentaire artisanale et 

industrielle 
• Technicien Qualité en industries et laboratoires 
• Technicien Recherche et Développement en Laboratoire 

associé à l'industrie 
• Technico-commercial en produits alimentaires 
• Auditeur Qualité en industrie 
• Responsable Qualité-Hygiène-Sécurité-Environnement 

Les conditions d'admission 
Formation ouverte aux titulaires d'un baccalauréat général 
avec spécialités scientifiques, d'un bac technologique STL, 
STAV, STl2D, ST2S ou professionnel Bio-industries de 
Transformation, Laboratoire contrôle-qualité ou métiers de 
bouche. 

 
Procédure d'inscription via la plateforme Parcoursup à partir 
de janvier : https://www.parcousup.fr/ 

 
 
 

Les poursuites d'études 
• Licence professionnelle 
• Troisième année de B.U.T 
• École préparatoire pour des formations supérieures 
• École d'ingénieur 
• Licence et Master 
• Certificat de spécialisation 

• Lancer sa propre activité (transformation à la ferme, 
micro-brasserie, ...) 

http://www.parcousup.fr/


 


	Les secteurs d'activité
	ENTREPRISES AGROALIMENTAIRES:
	EXPLOITATIONS AGRICOLES:

	Les débouchés
	Les conditions d'admission
	Les poursuites d'études

